
ANTIPASTI-  APPETIZERS

Coperto-  Cover charge

Polpo al la  Brace con Burrata ed Olio al  Basi l ico
4,7  Gril led Octopus with Burrata and Basil  Oil

Insalata di  Puntarelle  con Acciughe e  Stracciatel la
1 ,2 ,4 ,7    Salad Puntarelle  whit  Anchovies and
Stracciatel la

Tartare di  Manzo con Pane Guttiau e  Cavolo Marinato
1 ,7 ,10 Beef  Tartare with Guttiau Bread and Marinated
Cabbage

Insalata di  Carciofi  con Gamberi  in Citronette
2,4,14  Salad  Artichoke whit  Shrimp in Citronette        

Gran Tagliere “Vil la  Magnolie”  
1 ,7 ,10 Salumi e  Formaggi  del  Contadino con 
Mostarda Senapata di  Fichi  e  Bruschette dello  Chef

Millefoglie  di  Melanzane al la  Parmigiana
7  Aubergine mil lefeuil le  with Parmigiana

MENU

Via Garibaldi  42 Garbagnate Milanese
vil lamagnolie .newmythos. it

Tel :  029955640

5,00€

18,00€

15,00€ 

22,00€

18,00€

20,00€

15,00€



PRIMI PIATTI -  FIRST DISHES

Ravioloni  al le  Erbette con Burro,  Salvia  e
Mandorle Tostate
1 ,3 ,7 ,8  Herb Ravioli  with butter,  sage and almond

Risotto Carnaroli  con Funghi  Porcini
4,7 ,9  Carnaroli  Risotto with Porcini  Mushrooms
(min.  2  persone)

Risotto Carnaroli  al la  Milanese
7  Carnaroli  Risotto Milanese Style (min.  2
persone)

Gnocchi  di  Patata Viola  su Crema di  Parmigiano e
Guanciale  Croccante 
1 ,7  Purple Potato Gnocchi  on Parmesan Cream and
Crispy Bacon

Spaghetti  al le  Vongole Veraci  e  Bottarga 
1 ,4 ,14  Spaghetti  with Clams and Bottarga

Scialatiel l i  ai  Frutti  di  Mare
1 ,2 ,3 ,4 ,14  Scialatiel l i  with Seafood

Pasta e  Fagioli  al la  Veneta
1 ,2 ,3 ,4 ,7   Pasta and Beans Venetian Style

MENU

Via Garibaldi  42 Garbagnate Milanese
vil lamagnolie .newmythos. it

Tel :  029955640

15,00€

18,00€ 
Cad.

15,00€ 
Cad.

18,00€

18,00€

20,00€

12,00€



SECONDI PIATTI-  SECOND DISHES

Scaloppata di  Branzino con Carciofi
2,4   Branzini  Fish whit  Anchovies

Baccalà al la  Livornese
1 ,2 ,4  Baccalà Fish Livornese Style

Fritto Misto di  Calamari ,  Gamberi ,  Latterini  e  Gamberone
1 ,2 ,4  Mixed Fried Calamari ,  Shrimps,  Latterini ,  Prawn

Guanciale  di  Manzo con Polenta Morbida
1 ,2 ,4   Beef  Cheek whit  Polenta

Costoletta al la  Milanese con Patate
1 ,3  Milanese Cutlet  with Potatoes

Filetto di  Manzo al  Barolo e  Gocce di  Balsamico 
con Patate al  Salto
Beff  Fi l let  with Barolo and Drops of  Balsamico 
with Potatoes

MENU

Via Garibaldi  42 Garbagnate Milanese
vil lamagnolie .newmythos. it

Tel :  029955640

25,00€

20,00€

25,00€

20,00€

20,00€

27,00€



DESSERT

Cannolo Sici l iano Scomposto con Canditi  e  Scaglie  di
Cioccolato
1 ,3 ,5 ,6 ,7 ,8 ,10 Sici l ian Cannolo with Candied fruit  and
Chocolate Flakes

Croccantino al  Cioccolato con Granella  di  Nocciole
1 ,7 ,8  Chocolate Crunchy with Chopped Hazelnuts

Tiramisù
1 ,3 ,7  Tiramisù

Crema Catalana agli  Agrumi
3,7  Catalan Cream with Citrus Fruit

Cialda ai  Frutti  di  Bosco e  Crema al la  Vaniglia
1 ,3 ,7  Waffle  with Berries  and Vanil la  Cream

Crostatina con Crema di  Pistacchio,  Scaglie  di  
Cioccolato Fondente e  Lampone Fresco
1 ,3 ,7 ,8  Crust  with Pistachio Cream, Dark Chocolate
 and Fresh Raspberry

Gelati  e  Sorbetti
1 ,3 ,5 ,7 ,8 ,11 ,13  Ice Cream and Sorbets

MENU

Via Garibaldi  42 Garbagnate Milanese
vil lamagnolie .newmythos. it

Tel :  029955640

8,00€

6,00€

8,00€

6,00€

10,00€

6,00€

5,00€


